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Bollinger Diffusion se positionne sur le marché français comme 
distributeur sur les circuits CHR, caves et entreprises, de Maisons 
familiales, qui partagent des valeurs communes d’authenticité, de qualité 
et d’exigence. La recherche constante d’excellence, reçue en héritage 
depuis plusieurs générations, nous a été transmise par les Maisons que 
nous représentons. Aujourd’hui, nous souhaitons rendre hommage aux 
femmes et aux hommes, aux savoir-faire, et aux terroirs hors du commun 
qui incarnent ces Maisons. 

Nous vous proposons une gamme de vins rares et de spiritueux 
d’exception : Champagnes Bollinger et Ayala, Cognacs Louis XIII, Rémy 
Martin et Delamain, vins de Bourgogne avec le Domaine Chanson, vins de 
Loire avec Langlois-Chateau, Rhums Mount Gay, Whiskies Bruichladdich 
et Domaine des Hautes Glaces, Gin The Botanist, Vodka Beluga… 

Découvrez dans ce catalogue, toute la richesse et l’excellence de notre 
gamme.

Bonne dégustation, 

Aymeric de Maistre 
Directeur Général Bollinger Diffusion
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Découvrez près de 3 000 ans d’histoire commune à nos Maisons
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Le style Bollinger,  
la recherche permanente d’une forme de perfection.

Un vignoble avant tout  
174 hectares de Grands et Premiers Crus, Champagne Bollinger est la première Maison de Champagne à recevoir la certification 

Haute Valeur Environnementale en 2012.

« Un style puissant et raffiné » 
Fruit de l’association d’une dominante de Pinot Noir dans les assemblages (minimum 60%), d’une vinification en tonneaux, 

et d’un temps de vieillissement minimum deux fois supérieur au minimum de l’appellation.

La Maison vue par …

Bollinger représente 14 ans de ma vie professionnelle, pendant lesquels j’ai eu la chance de pouvoir faire rêver 

les amateurs de vin du monde entier. Je me souviens encore de l’émotion palpable des grands journalistes du vin,  

lors de la dégustation de notre Vintage 1914 ! 

C’est également une Maison tournée vers l’avenir, pionnière dans la protection de l’environnement, en devenant 

en juin 2014 la première à obtenir la certification «  Viticulture Durable en Champagne ». Un engagement qui s’est 

renouvelé par la suite, en juin 2017 avec l’obtention d’une norme environnementale pour l’ensemble des activités 

et des sites du vignoble et de la production. Un projet fédérateur pour l’ensemble des hommes et des femmes qui 

travaillent chez Bollinger.
Gilles Descôtes, Chef de Cave 
de la Maison Bollinger
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le saviez-vous?

Le Champagne Bollinger a 

fait sa première apparition 

dans la saga James Bond 

 en 1979, dans « Moonraker », 

un an après la rencontre 

entre Christian Bizot, 

Directeur Général de la 

Maison, et Albert R. Broccoli, 

un des producteurs de la 

saga. Depuis, la marque 

est apparue dans 14 James 

Bond !

Elisabeth Bollinger, personnalité emblématique de la Champagne. Elle a marqué l’histoire de la Maison  

en imaginant par exemple la mythique cuvée Bollinger R.D.  

Le secret de Champagne Bollinger : des millésimés élaborés uniquement lors d’années 

exceptionnelles, et des non millésimés assemblés avec des Magnums ayant bénéficié d’un temps de vieillissement de 5 à 15 

ans. Véritables bombes aromatiques, ces derniers viennent apporter complexité et régularité à ces Champagnes. La Maison 

en possède plus de 700 000 : la garantie de la pérennité du style Bollinger.  

Les mythiques parcelles de la Maison Bollinger. La Côte aux Enfants, partagée entre 

plus de cinquante propriétaires au début du XXème siècle, a été patiemment reconstituée par Jacques Bollinger lui-même. 

Ces vignes sont aujourd’hui travaillées selon les principes de l’Agriculture Biologique, et sont à l’origine de l’unique cuvée de 

vin rouge de la Maison. Le Clos Saint-Jacques et les Chaudes Terres sont quant à elles parmi les rares vignes ayant survécu 

au Phylloxéra. Elles sont travaillées à la main. La cuvée « Vieilles Vignes Françaises » en est issue.
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SPECIAL 
CUVÉE

37,5 – 75 – 150 – 300 cl
Nu ou étui

C’est l’agent britannique de la Maison qui souffle à Georges Bollinger en 
1911, le nom de Special Cuvée, à l’anglaise et sans accent car il trouve 
l’expression « Brut sans année » inappropriée pour un Champagne aussi 
subtil. 

Note de dégustation  
Une robe dorée avec de très fines bulles, qui cache une belle complexité 
aromatique, allant des épices à la pêche. Au palais, structure, longueur 
et vivacité laissent entrevoir des notes de noix fraîche.

Avec un ajout de 5% de vin rouge de Pinot Noir vinifié à la manière 
de la Côte aux Enfants, ce Champagne rosé a su charmer de grands 
établissements, à l’instar de grands palaces parisiens ou de restaurants 
étoilés Michelin.   

Note de dégustation 
Des notes de petits fruits rouges au nez, associées à une touche épicée 
rappelant le style de Special Cuvée. Le côté tannique apparaît en 
bouche, signe de l’intense profondeur d’un grand vin rouge.

BOLLINGER 
ROSÉ  

37,5 – 75 – 150 – 300 cl 
Nu ou étui
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LA GRANDE  
ANNÉE  
2007

75 – 150 – 300 cl
Nu ou coffret

Un millésime 2007 exceptionnel grâce à des vendanges précoces 
apportant une grande fraîcheur, ainsi qu’un temps de maturation 
en cave de près de dix ans sous bouchon de liège. Le Champagne de 
gastronomie par excellence. 

Note de dégustation  
Un Champagne aux délicats reflets dorés, avec une amplitude 
aromatique allant des notes grillées à des touches d’agrumes séchés et 
de pamplemousse rose. En finale, de beaux amers qui apportent une 
grande fraîcheur. 

Un rosé chez Bollinger, oui, mais un rosé hors du commun. La rencontre 
unique d’un Champagne millésimé d’excellence, et d’un vin rouge issu 
d’une parcelle unique : celle de la mythique Côte aux Enfants. 

Note de dégustation 
Derrière une robe aux délicats reflets couleur corail, un vin aux arômes 
fins et délicats. Des notes de mirabelle, de kirsch et de foin coupé.  
Une très belle structure en bouche.
 

LA GRANDE 
ANNÉE 
ROSÉ 
2007 

75 – 150 – 300 cl
Nu ou coffret



VIEILLES VIGNES 
FRANÇAISES 
2007

75 cl
Coffret

Un Champagne rare et exclusif, avec 3 132 bouteilles numérotées sur ce 
millésime, issu en partie de clos datant d’avant le phylloxéra, dont les 
vignes ont été cultivées à l’ancienne en foule, et travaillées entièrement 
à la main. 

Note de dégustation  
Une belle maturité qui se ressent à l’exceptionnelle complexité de 
ses arômes. Dense et subtile, avec des notes d’épices rappelant le 
gingembre, le poivre ou la gousse de vanille. Un grand vin qui surprend 
par son équilibre. 

Ce vin, l’exception dans cette Maison de Champagne, est issu d’une 
parcelle abrupte aux abords d’Aÿ. Jacques Bollinger l’a patiemment 
reconstituée, au début du XXe siècle, alors que plus de 50 propriétaires 
se la partageaient. 

Note de dégustation 
Une belle robe grenat, des notes poivrées et des arômes de baies rouges. 
Une belle structure tannique et un équilibre aromatique. 

LA CÔTE 
AUX ENFANTS 
2013 

75 cl
Nu ou coffret
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BOLLINGER  
R.D. 2004 

75 – 150 – 300 cl
Nu ou coffret

R.D. pour « Récemment Dégorgé » : c’est en 1967 que Madame Bollinger crée cette cuvée 
mythique, offrant ainsi au monde la possibilité de déguster un Champagne dont le 
vieillissement sur lies a été poussé à l’extrême.

Note de dégustation 
Ce Champagne révèle des arômes de fruits compotés et de fruits secs, accompagnés de 
nuances d’épices douces. Des notes de fruits confits se déploient dans le verre au bout de 
quelques minutes. Une bouche pleine et harmonieuse. 



Une « Maison boutique » 
Toutes les étapes de l’élaboration du Champagne sont conduites à demeure. C’est une Maison à taille humaine, produisant 

de faibles volumes, qui a toujours appartenu à des structures familiales et indépendantes.

Un style frais et élégant  
Champagne Ayala se distingue par des vins frais et élégants, issus de l’affinité de la Maison pour des assemblages faisant la 

part belle au Chardonnay et aux dosages faibles. 

La Maison vue par …

Champagne Ayala représente pour moi l’exemple parfait d’une Maison historique en pleine renaissance : une formidable 

source d’inspiration au quotidien. Depuis mon arrivée en 2007, j’ai eu l’opportunité d’exprimer ma créativité en élaborant 

les assemblages de la Maison au sein d’une équipe à taille humaine, fédérée autour d’un projet commun qui nous incite 

tous à dépasser nos limites. L’un de mes plus beaux moments chez Champagne Ayala reste la réception des cuves qui 

allaient constituer notre nouvelle cuverie. Ce projet qui nous a tenu en haleine pendant des mois prenait alors tout 

son sens et devenait enfin réalité ! Nous avons souhaité cet espace fonctionnel pour nos équipes et respectueux de 

l’environnement : l’occasion d’agir en matière de développement durable, notamment grâce à une économie d’énergie 

de l’ordre de 70% par rapport à une cuverie traditionnelle. Une démarche collective, qui nous concerne tous. 
Caroline Latrive, Chef de Cave
de Champagne Ayala
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L’élégance et la fraîcheur  
d’un Champagne historique au style pur et aérien.



le saviez-vous?

Ayala fut l’une des premières 

Maisons à lancer un Brut 

Nature : non dosé, il ne 

laisse pas de place à l’erreur.  

Pionnière également, 

puisque Champagne Ayala 

est l’une des rares Maisons 

de Champagne à avoir une 

femme comme Chef de Cave, 

Caroline Latrive. Elle est 

garante du style iconique de 

la Maison depuis 2007.

Une Maison historique fondée en 1860
Edmond de Ayala, fondateur de la Maison, est issu d’une famille d’origine basque qui a toujours su cultiver le goût d’aller loin. 

Dès sa création, Champagne Ayala s’est rapidement imposé comme une référence en termes de qualité et la Maison a connu 

un véritable âge d’or durant les années 1920. Rachetée en 2005 par la famille Bollinger, la marque vit depuis une dizaine 

d’années un véritable renouveau qui en fait l’archétype de la grande Maison de Champagne historique. 
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BRUT 
NATURE 

75 – 150 cl
Nu ou étui 

Vieillissement long et absence de dosage confèrent à ce Champagne 
pureté et précision, pour des accords gastronomiques remarquables ! 
Avec lui, Ayala a été l’une des premières Maisons à oser le « Zéro Dosage ».   

Note de dégustation  
À la fois complexe et net, marqué par la pureté et la tension, le Brut 
Nature livre des notes minérales ciselées et évoque également le 
pamplemousse et les fruits blancs.

Assemblé avec 6% de Pinot Noir Grand Cru, gage de finesse et d’élégance, 
il reçoit l’une des notes les plus élevées dans le Guide Bettane+Desseauve 
2018 ! Original et délicat, le Rosé Majeur est majoritairement composé 
de Chardonnay, fait rare pour un rosé de grande Maison.

Note de dégustation 
Aérien et expressif, le Rosé Majeur fait preuve d’une belle fraîcheur. Il 
présente des notes de groseille et de framboise et la finale, construite 
sur la persistance du fruit, se révèle voluptueuse et fondue. 

Composé majoritairement de Chardonnay et Pinot Noir, faiblement 
dosé, vieilli 3 ans sur lies : ce Champagne est l’ambassadeur par 
excellence du style de la Maison ! Frais et élégant, il peut se boire en 
toutes circonstances. 

Note de dégustation  
Un Champagne équilibré, alliant fraîcheur et vinosité. 
Le Brut Majeur se révèle précis, fruité et propose une belle longueur en 
bouche.

BRUT 
MAJEUR 

75 – 150 – 300 cl
Nu ou étui

ROSÉ 
MAJEUR   

75 cl
Nu ou étui



BLANC 
DE BLANCS 
2010 

75 cl
Nu ou étui

Ce Blanc de Blancs millésimé, élaboré uniquement lors d’années 
d’exception, bénéficie d’un vieillissement en cave de plus de 6 ans.  
Un nombre de bouteilles limité : il concerne moins de 3% des volumes 
élaborés annuellement par Ayala ! 

Note de dégustation  
Subtil et invitant, il présente des notes délicates de fleurs blanches, 
d’agrumes, de miel clair et de frangipane au nez. La bouche marie 
équilibre et volume, en parfaite continuité avec le registre aromatique 
du nez.

Ce Champagne est la cuvée la plus rare de Champagne Ayala : plusieurs 
étapes de son élaboration sont réalisées entièrement à la main. Ses 
8 ans de vieillissement sous bouchon liège lui confèrent une palette 
aromatique plus complexe. 

Note de dégustation 
Des notes de fruits blancs compotés et de miel clair, ainsi que des 
touches pâtissières légèrement vanillées. Un grand équilibre entre 
puissance et tension. Finale fine et longue, harmonieuse et équilibrée. 

PERLE 
D’AYALA 
2006  

75 cl
Nu ou coffret
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L’histoire d’une vie 
Créé en 1874 par Paul Emile Rémy Martin, chaque carafe LOUIS XIII est l’accomplissement d’une vie pour des générations de 

Maîtres de Chai.

Un héritage
Chaque génération de Maîtres de Chai sélectionne jusqu’à 1 200 eaux-de-vie, les plus âgées et les plus exceptionnelles des 

chais LOUIS XIII, provenant exclusivement de Grande Champagne, le Premier Cru de Cognac. 

Aujourd’hui, Baptiste Loiseau, cinquième Maître de Chai de la Maison LOUIS XIII, formé par Pierrette Trichet, 1ère femme Maître 

de Chai et figure emblématique de la Maison, choisit les meilleures eaux-de-vie qu’il laissera en héritage à ses successeurs. 

Dégustez les arômes du temps.
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Un savoir-faire artisanal
Chaque carafe, individuellement numérotée, exige la parfaite synchronisation de 11 Maîtres verriers qui soufflent le cristal à 

la bouche, le marquent à la main de ses ornements caractéristiques et décorent son col à l’or 20 carats.

Sa forme est inspirée d’une gourde métallique retrouvée dans un champ où s’est déroulée la bataille de Jarnac en 1569.

Symbole du goût et de la sophistication française
Depuis plus d’un siècle, LOUIS XIII est l’emblème du raffinement à travers le monde. Depuis sa présentation à l’Exposition 

Universelle de Paris en 1900, LOUIS XIII s’est imposé comme la référence en termes de sophistication. La marque a conquis 

les cours royales d’Europe et est devenue une référence indispensable des hôtels les plus prestigieux. 

le saviez-vous?

Le nom LOUIS XIII est en 

hommage au roi, protecteur 

de la région, qui autorisa le 

commerce des eaux-de-vie 

sous son règne.

LOUIS XIII a ouvert sa 

propre boutique dans le 

grand magasin luxueux 

SKP de Pékin, aux côtés 

d’enseignes prestigieuses 

de la mode et du luxe. 

17
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LOUIS XIII

5 cl - Miniature, en coffret

Un format idéal pour découvrir ou offrir ce que LOUIS XIII s’attache 
à perpétuer, un Cognac d’exception, pour une réelle introduction aux 
arômes du temps.

LOUIS XIII

70 cl - Carafe, en coffret

Le format iconique de la Maison, orné du légendaire bouchon en forme
de Fleur de Lys. Possibilité de graver la carafe au nom du client.
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LOUIS XIII 

150 cl - Magnum, 

Le Magnum est une œuvre d’art magistrale qui rend hommage au Roi des Cognacs avec 
flamboyance. Lors de sa création en 1997, le Magnum LOUIS XIII était la carafe en cristal 
la plus grande au monde, à l’image de la marque, précurseur. 



20

LOUIS XIII 

300 cl - Jéroboam, en coffret avec 4 verres en cristal Pillet et une pipette

Le Jéroboam est considéré comme une œuvre d’art exceptionnelle, mis en vente sur le 
marché en quantité extrêmement limitée, et réservé à quelques afficionados privilégiés. 
Chaque Jéroboam est une pièce unique, fruit du travail méticuleux de neuf Maîtres 
cristalliers.
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LOUIS XIII 

600 cl - Mathusalem, en coffret cuir avec 8 verres en cristal Pillet, une pipette, 
un plateau

La 1ère carafe en cristal de 6 litres jamais produite pour un Cognac. Seulement 50 carafes 
dans le monde dont 2 en France. La conception de ces pièces de collection rares et raffinées 
a nécessité plus de 25 Maîtres artisans Baccarat. 11 kg de cristal, 2 mois pour dessiner une 
carafe. Chaque carafe est numérotée. 



Une Maison familiale en quête d’excellence.

Un savoir-faire historique
Fondée en 1724, Rémy Martin est une Maison familiale, comptant presque 300 ans d’histoire et 5 générations de Maîtres de 

Chai. Perpétuant les méthodes traditionnelles de distillation, tout le savoir-faire de la Maison Rémy Martin se révèle dans 

ses précieux assemblages.

Visionnaire  
La Maison Rémy Martin est le créateur de l’Alliance Fine Champagne en 1966, association réunissant négociants et viticulteurs 

et assurant une collaboration durable au cœur de la région.   

La Maison vue par …

J’ai un immense respect pour la Maison Rémy Martin, sa tradition, la très grande qualité de ses eaux-de-vie 

et ses relations avec les partenaires viticulteurs. Derrière chaque eau-de-vie, se trouve un producteur et donc 

une personne. Notre quête d’innovation est constante. Pour une Maison de bientôt 300 ans, je parlerais même 

de tradition de l’innovation. Cela passe aussi par le respect de l’environnement, dans lequel la Maison Rémy 

Martin est profondément enracinée. Elle a fondé il y a cinquante ans l’Alliance Fine Champagne, une coopérative 

pionnière qui regroupe près de 900 viticulteurs ! Rémy Martin, c’est aussi la transmission et le partage. Je me 

souviendrai toujours de mon plus beau moment : la passation entre Pierrette Trichet et moi. La confirmation de  

7 ans passés à ses côtés, une cérémonie pleine d’émotion, entourée de nos collègues, amis et famille. 
Baptiste Loiseau, Maître de 
Chai de la Maison Rémy Martin
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le saviez-vous?

Les Cognacs Rémy Martin 

sont sortis de la grande 

distribution depuis 2017.  

Rémy Martin possède 

environ 150 000 fûts, 

répartis sur 29 chais. Mis 

côte à côte, ils couvriraient 

la distance entre 

Washington et Philadelphie !

Des Cognacs Fine Champagne. Les Cognacs Rémy Martin sont exclusivement produits à partir de 

raisins issus de Grande et Petite Champagne, territoires qui hébergent les vignobles les plus prestigieux de la région Cognac, 

connus pour leur exceptionnel potentiel de vieillissement. Cet assemblage particulier confère aux Cognacs Rémy Martin 

l’appellation « Cognac Fine Champagne ». 

En avance sur son temps. En 2014, Baptise Loiseau devient l’un des plus jeunes Maîtres de Chai, succédant 

à Pierrette Trichet : la première et seule femme ayant occupé ce poste.  

Le symbole mythique du Centaure. Adopté en 1870, par Paul Emile Rémy Martin, le Centaure 

renvoie au Sagittaire, signe astrologique de Paul Emile Rémy Martin. Symbole de la Maison, il personnifie l’alliance entre 

l’Homme et la nature, les pieds solidement ancrés dans le terroir, aspirant à atteindre les étoiles. Le logo est si impactant qu’en 

Chine, on ne commande pas un Rémy Martin mais un Centaure.
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VSOP MCF
Mature Cask Finish 

70 cl
Étui

Cognac Fine Champagne, assemblage d’eaux-de-vie issues d’environ 
55% de Grande Champagne et  45% de Petite Champagne. Numéro 1 en 
Europe en volume et en valeur. Initialement créé en 1927, l’assemblage 
Rémy Martin VSOP a évolué spécialement pour le marché européen, 
avec la création de Rémy Martin VSOP Mature Cask Finish en 2012.

Note de dégustation  
Notes fruitées sublimées par un an en fûts de chêne du Limousin de 
plus de 20 ans. 

Consommation   
Simple : pur, frappé ou sur glace. Long drink : Le Centaure : 1/3 VSOP 
Mature Cask Finish, 2/3 Ginger Ale, une tranche de citron jaune, servi 
dans un verre ballon.

Cognac Fine Champagne, assemblage d’eaux-de-vie issues d’environ 
65% de Grande Champagne et 35% de Petite Champagne. En 1738, 
Louis XV, impressionné par la qualité des Cognacs Rémy Martin donne 
son « Accord Royal », autorisant la Maison à planter de nouvelles vignes. 
1738 Accord Royal rend hommage à cette distinction d’excellence, 
avec un assemblage au profil aromatique particulier : très boisé et 
particulièrement moelleux. 

Note de dégustation 
Richesse en goût, moelleux exceptionnel. L’onctuosité fait ressortir des 
saveurs fondantes épicées et caramélisées.

Consommation   
Simple : pur ou sur glace. 
Long drink : 1/3 1738, 2/3 Ginger Ale, et une tranche de citron vert.
En cocktail : Side Car : 35 ml 1738 + 30 ml Cointreau + 15 ml de citron 
jaune.

1738 

70 cl
Étui



 XO

35 - 70 cl
Coffret

Cognac Fine Champagne, assemblage d’eaux-de-vie issues d’environ 85% de Grande 
Champagne et 15% de Petite Champagne. L’assemblage rassemblant jusqu’à 400 eaux-de-
vie est resté inchangé depuis sa création en 1981, assuré par le talent de chaque génération 
de Maitre de Chai. Cette sélection unique confère à Rémy Martin XO une opulence 
d’arômes et une longueur en bouche exceptionnelle.

Note de dégustation 
Expression unique de l’opulence Fine Champagne, avec des arômes de prune mûre, 
orange confite, avec des touches de noisette, cannelle et de profondes notes boisées.  
Rémy Martin XO est un Cognac puissant, riche et soyeux.

Consommation   
Simple : pur à température ambiante ou sur glace.
Cocktail : XO Old Fashioned, avec un peu de sucre et quelques gouttes de bitter.
Food Pairing : Chocolat truffé, orange ou gingembre confits, figue séchée, feuilles de 
jasmin, cannelle, raisin blanc, parmesan 18 mois, miel. Rémy Martin XO se déguste aussi 
bien en apéritif qu’accompagné d’un dessert gourmand. 
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Gardiens du temps des grands Cognacs.

Un terroir d’exception
Tous les Cognacs Delamain sont issus à 100% de Grande Champagne, le premier et meilleur cru de Cognac.

La Maison vue par …

La Maison Delamain représente avant tout un style : élégance, pureté et finesse. C’est aussi un goût reconnaissable, 

représenté aujourd’hui par le Cognac phare de la marque : « Pale & Dry ». 

Notre Maison s’approvisionne chez des livreurs qui sont dans une démarche de culture raisonnée. Nous prenons 

très à cœur le développement durable de nos forêts : c’est une des raisons pour lesquelles, depuis toujours, nous 

utilisons tous nos fûts pendant plusieurs décennies. 

Mon plus beau souvenir dans cette Maison : la dégustation de l’eau-de-vie Grande Champagne 1914, un moment 

riche en histoire. La légende raconte qu’elle a été distillée par les femmes, les hommes étant mobilisés en  

Août 1914.
Dominique Touteau, Maître de 
Chai de la Maison Delamain
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Un savoir-faire artisanal
Seule Maison à commencer sa gamme par un XO (Extra Old). Toutes les eaux-de-vie sont goûtées et sélectionnées par 

Dominique Touteau, le Maître de Chai de la Maison depuis plus d’un quart d’un siècle. Elles sont vieillies en fûts roux de 

chêne français qui favorisent l’élevage en douceur et souplesse. 

Un expert en «millésimes»
Grâce à un chai exclusivement consacré aux Cognacs millésimés, où un vieillissement excessivement lent confère à ces  

eaux-de-vie délicatesse et moelleux. Les fûts destinés à être millésimés sont cachetés à la cire, dans un chai fermé à double 

serrure. L’ouverture n’est possible qu’en présence du contrôleur du BNIC.  

le saviez-vous?

Avant son remplissage 

chaque flacon est rincé 

avec du Cognac XO.  

Chez Delamain, la mise en 

bouteille est restée une 

opération très manuelle, 

elle est réalisée dans un 

véritable atelier d’artisan 

installé dans un ancien 

couvent du XVIIIème.
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RÉSERVE 
DE LA FAMILLE 

70 cl
Caisse en bois 

Série limitée jusqu’à récemment réservée aux membres de la famille 
Delamain et à leurs hôtes. Mise en bouteilles à partir d’un seul fût de 
Cognac, comme un diamant d’une rare pureté, miraculeusement ciselé 
par la nature.

Note de dégustation 
C’est un Cognac de grande race, épanoui et équilibré, la perfection en 
âge et en élégance. Ce Cognac se distingue au nez par des arômes de 
fruits confits et d’épices, du cuir et de sous-bois. En bouche, cannelle, 
raisins secs et fruits caramélisés pour une finale éternelle.

Doté d’un magnifique berceau verseur, le Double Magnum Pale & Dry 
est présent dans les hôtels et restaurants les plus prestigieux. Il est 
symbole de raffinement et c’est un outil idéal qui invite à passer à la 
dégustation. Il est possible de personnaliser la bouteille.

PALE & DRY 

300 cl 
DOUBLE MAGNUM 
+ BERCEAU 
PERSONNALISABLE 

PALE & DRY 

20 – 70 cl
Étui

Conçu dans les années 1920, ce Cognac est élégant et racé, d’une 
extrême délicatesse. Il a mûri dans des chais relativement humides en 
fûts du Limousin qui ont préalablement perdu une partie de leur « bois ». 

Note de dégustation 
Un style en douceur, fraîcheur, et finesse, avec des notes de fleur de 
vigne, fleur d’oranger et d’aubépine et des saveurs d’abricot, de zest 
confit, et de coing.

Caractère plus corsé, charpenté et puissant que le Pale & Dry,  
d’une tonalité sensiblement plus ambrée. Il est le Cognac du soir  
(Vesper signifie soir en latin).

Note de dégustation 
Longueur des arômes avec une finale moelleuse et caressante.  
Des notes de vanille, de beurre, de clou de girofle et de boîte à cigare, 
avec en bouche des saveurs de pruneau, sous-bois, cannelle et raisin. 

VESPER 

70 cl
Coffret



TRÈS 
VÉNÉRABLE 

70 cl
Coffret

La distinction de ce Cognac est inimitable mais plus encore, la perfection 
de son équilibre. Ce Cognac est considéré comme le père du « Pale & 
Dry », son long vieillissement en sous-bois de chêne apportant douceur 
et rondeur en bouche. 

Note de dégustation  
Long, avec la richesse du fruit en pleine maturité, mais aussi des notes 
de pain de seigle, cannelle, sous-bois, avec des saveurs d’épices, de figue 
séchée, de noix et de noisette. 

Composé de Cognacs plus âgés que le Pale & Dry et Vesper. Le blason 
sur la carafe EXTRA provient d’un service en porcelaine produit pour le 
mariage de James Delamain, célébré à Jarnac en 1762, cette date marque 
le début de l’engagement des Delamain dans le commerce du Cognac. 

Note de dégustation  
Un Cognac extrêmement doux et délicat, séduisant avec des arômes de 
brioche et de fruits confits. En bouche : le moelleux et la douceur de ce 
Cognac sont comme une véritable caresse.

EXTRA 

70 cl
Coffret
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Une distillerie façonnée par son terroir,  
des hommes et du temps.

Bruichladdich, une des seules distilleries à entièrement imaginer, distiller, vieillir et embouteiller ses Whiskies 

et son Gin sur l’île d’Islay, petite île reculée au large des côtes écossaises, à l’écosystème unique. La production annuelle 

est estimée à moins de 1% des volumes des grandes distilleries, garantissant une attention particulière sur chacune des 

bouteilles. 

Précurseur et explorateur, en garantissant à 100% la traçabilité de l’orge, des fûts et des assemblages. 

La Maison vue par …

Chez Bruichladdich, nous croyons en notre capacité à repousser les limites de la fabrication du Whisky. 

L’année passée, nous avons beaucoup appris des 19 producteurs d’orge de l’île d’Islay avec qui nous avons travaillé. 

Leur passion et leur respect pour leur terre sont inspirants. Nous leur donnons l’occasion de voir comment la terre 

qu’ils ont cultivée se développe au fil des années. Traçabilité et soin des matières premières sont des facteurs 

essentiels pour notre développement durable. 

Notre Whisky est fabriqué à la main par des personnes qui ont appris les techniques traditionnelles. Nous gardons 

ces pratiques en vie, et avons conscience de l’impact que nous avons sur la communauté de l’île. Nous défendons 

nos croyances, nos principes et notre histoire. 
Adam HANNETT, Maître  
Distillateur de Bruichladdich
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le saviez-vous?

Les fûts utilisés pour vieillir 

les Malts ont été utilisés pour 

le vieillissement des meilleurs 

vins (Château Latour, Pétrus, 

Yquem…) et spiritueux 

(Rhums, Bourbons…).  

La série Octomore compte 

parmi les Whiskies les plus 

tourbés au monde. Il n’existe 

actuellement que 3 Whiskies 

écossais Bio, et l’un d’eux est 

The Organic 2009, élaboré 

par la distillerie Bruichladdich.

Un savoir-faire local qui se transmet de génération en génération,  

à l’image d’Adam Hannett qui a grandi sur cette île. Avant de devenir Maître Distillateur en 2015, Adam Hannett était d’abord 

guide à la distillerie, puis responsable du brassage, de la distillation, et finalement du vieillissement. Un statut de Maître 

Distillateur mérité par des années de labeur. 

Familial et artisanal, en étant le 1er employeur privé d’Islay avec environ 90 salariés et le partenaire exclusif 

de 17 fermes locales, cultivant cette orge unique. Toutes les matières premières sont travaillées par une main d’œuvre 

artisanale aidée par des équipements datant de l’époque Victorienne.

Des Whiskies élaborés à partir de 70% d’orges écossaises et de 30% d’orges d’Islay, ainsi que d’eau de source d’Islay,  

sans aucune filtration à froid ni ajout de colorant, afin de conserver les huiles naturelles, d’apporter de la texture, du gras, et 

de garder toute l’aromatique du Whisky.

Un Gin, 1er et unique d’Islay, élaboré à partir de 22 plantes locales (baies, pétales et feuilles) cueillies à la main qui 

subliment 9 autres botaniques importées (baies, écorces et graines).
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BRUICHLADDICH
THE ORGANIC 
2009

70 cl
Étui

Edition limitée à 18 000 bouteilles dans le monde. 
Single Malt non tourbé fabriqué à partir de 100% d’orge biologique 
écossaise, distillé en 2009, millésime d’une seule et même récolte.
Vieilli 8 ans à Islay dans des anciens fûts de chêne américain ayant 
contenu du Bourbon et du Tennessee Whisky. Il est l’un des trois seuls 
Whiskies Bio écossais actuellement disponibles à la vente.

Edition limitée à 18 000 bouteilles dans le monde.
Single Malt non tourbé fabriqué à partir de Bere Barley (variété d’orge 
ancienne) cultivé sur Islay, et distillé en 2008. Vieilli 9 ans à Islay dans 
des anciens fûts de chêne américain ayant contenu du Bourbon et du 
Tennessee Whisky.

BRUICHLADDICH
BERE BARLEY 
2008

70 cl
Étui

BRUICHLADDICH
THE CLASSIC 
LADDIE 

70 cl
Étui

Single Malt non tourbé, fabriqué à partir de 100% d’orge écossaise, vieilli 
sur Islay dans des fûts de chêne américain, assemblage de plusieurs 
millésimes, sélectionnés par le Maître Distillateur Adam Hannett.  
La couleur aqua de la bouteille rappelle la couleur du Loch Indaal à Islay. 

Note de dégustation 
Combinaison de fruits verts mûrs, de sucre brun et de Malt doux,  
qui réchauffent le cœur et l’âme. 

Single Malt non tourbé, fabriqué à partir de 100% d’orge venant d’Islay, 
récolté en 2009. Vieilli dans des anciens fûts de Bourbons et de vins 
français. Distillation en 2010 des orges premium nommées Optic et 
Oxbridge, cultivées par des fermes locales, à l’ouest d’Islay, au bord de 
l’océan. 

Note de dégustation 
Brise marine et délicat bouquet floral. Huiles naturelles épicées, texture 
puissante, longueur en bouche. Une bouffée d’oxygène ! 

BRUICHLADDICH
ISLAY BARLEY 
2010
(2011, DISPONIBLE 
SEPT. 2018) 

70 cl
Étui
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PORT 
CHARLOTTE 
10 ANS 
nouveau  
(disponible  
été 2018)

70 cl
Étui

Une toute nouvelle gamme pour Port Charlotte.
Single Malt tourbé (40 ppm), fabriqué à partir de 100% d’orge écossaise 
et vieilli dix ans sur l’Île d’Islay. Une petite révolution dans l’univers du 
Single Malt Whisky, impulsée par la communauté d’Islay.

Une toute nouvelle gamme pour Port Charlotte.
Single Malt tourbé (40 ppm), distillé en 2011 dont l’orge provient 
exclusivement des fermes d’Islay. Un engagement mutuel entre ces  
dix-neuf fermes et la Maison Bruichladdich. 

Single Malt tourbé (40 ppm), fabriqué à partir de 100% d’orge écossaise. 
Vieilli sur Islay à Port Charlotte dans des fûts de chêne américain et 
européen. Le village de Port Charlotte a été principalement crée en 1828 
pour loger les ouvriers de la distillerie Lochindaal.

** Dernières bouteilles disponibles ** 

Note de dégustation  
Arômes de sel, poivre noir, puis douceur fumée de l’orge. Finale longue 
et chaleureuse.

PORT 
CHARLOTTE 
SCOTTISH 
BARLEY 

70 cl
Étui

PORT 
CHARLOTTE 
ISLAY BARLEY 
2011  
nouveau  
(disponible 
été 2018) 

70 cl
Étui
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OCTOMORE 8.4

70 cl
Étui

Edition spéciale, 12 000 bouteilles dans le monde.
Un des Whiskies les plus tourbés au monde (170 ppm), fabriqué à partir 
de 100% d’orge écossaise et distillé en 2009. Vieilli pendant 8 ans à 
20% dans un fût vierge de chêne, et à 80% dans des fûts américains 
façonnés avec du chêne français.

Note de dégustation  
Une riche texture parfumée de miel, délicate saveur issue du mélange 
de bois brûlé et cuirs bois. Arôme de noix de coco, vanille et cannelle. 
Doux et moelleux.

Un des Whiskies les plus tourbés au monde, fabriqué à partir de 100% 
d’orge venant d’Islay. 
Une nouvelle série d’Octomore, plus d’informations à venir.

Un des Whiskies les plus tourbés au monde (167 ppm) de la série 
Octomore, fabriqué à partir de 100% d’orge écossaise et distillé en 
2008. Vieilli 8 ans dans des anciens fûts de Bourbon et Tennessee à Islay, 
ayant contenu du Buffalo Trace, Clermont Springs, Four Roses, Heaven 
Hill & Jack Daniels. 

Note de dégustation  
En nez, des arômes d’orange confite, de poivre, de chocolat, de macaron, 
de vanille et de tarte meringuée au citron. En bouche, une superbe 
combinaison de fruits fumés, puis la sensation d’un doux baiser salé. 
Finale de tourbe sèche, d’iode et de chêne doux.

OCTOMORE 8.1 
(9.1, DISPONIBLE SEPT. 2018) 

70 cl
Étui

OCTOMORE 9.3  
(DISPONIBLE SEPT. 2018)  

70 cl
Étui

visuel non définitif



THE BOTANIST 

20 - 70 - 150 cl
Nu

The Botanist utilise 31 ingrédients (dont 22 plantes locales cueillies à la main) contre 6 à 
12 en moyenne pour une autre marque de Gin. Distillation lente (24H), à faible pression 
et artisanale dans un alambic modifié de type Lomond qui apporte de la concentration au 
spiritueux. Les 22 plantes botaniques sont embossées en latin sur la bouteille, offrant une 
prise parfaite pour les bartenders.

Consommation 
Simple : sur glace, avec une plante botanique locale (thym, lavande, romarin...). 
Long drink : Gin & tonic revisité avec une plante botanique locale. 
Cocktail : Le Botanique : 45 ml The Botanist, 15 ml jus de citron, 15 ml simple syrup, 
4 feuilles de basilic, ¼ cuillère à café de thym, ¼ cuillère à café de lavande. Garnir avec 
des feuilles de thym.
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Des Whiskies en quête de leur terroir.

Le Domaine des Hautes Glaces est une ferme-distillerie située à 900m d’altitude dans les montages 

de Trièves, au cœur des Alpes françaises. C’est la seule distillerie au monde à produire de bout en bout des Whiskies certifiés 

Agriculture Biologique (AB).

La Maison vue par …

L’histoire du Domaine des Hautes Glaces s’est constituée de moments forts, de la première graine sortant de 

terre en 2008, à la mise en bouteille du premier Whisky il y a 4 ans. Des instants entourés de collègues et d’amis :  

c’est par leurs yeux que l’on prend conscience de ce qui s’accomplit. Le Domaine est fondé sur les principes du 

développement durable : Agriculture Biologique, énergie renouvelable et locale… Il est pensé de manière holistique, 

comme un écosystème, une production sans chimie où l’on convoque l’alchimie. Cette notion est au centre de 

ma vie professionnelle et personnelle, et s’est forgée grâce aux rencontres que j’ai pu faire : des hommes et des 

femmes habités par une préoccupation environnementale, œuvrant à mon sens pour un monde meilleur.Frédéric REVOL, fondateur  
du Domaine des Hautes Glaces
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Un projet mettant la céréale au cœur du Whisky, en utilisant les contraintes de la 

montagne comme source de typicité, afin de proposer une réinterprétation du fameux breuvage anglo-saxon, un véritable 

Whisky de terroir : un Whisky de montagne. 

Les céréales servant à élaborer les Whiskies sont récoltées, transformées et distillées sur place ; permettant à la distillerie 

de maitriser de bout en bout la chaîne de production. Ces céréales ont des petits rendements, mais sont adaptées au climat 

montagnard, permettant de magnifier le caractère des céréales au lieu de maximiser l’alcool. Les Whiskies sont élaborés à 

partir d’une technique particulière de brassage, de fermentations longues, d’une double distillation au feu de bois et sont 

exclusivement élevés en fûts de chêne français.

 

Respectueux de son écosystème, le Domaine des Hautes Glaces développe une gamme de Whiskies 

élaborés dans le respect de la terre, des hommes et du temps. Le travail de la terre et de la transformation suit une approche 

douce, naturelle et durable, une approche qui s’inscrit sur le long terme et tournée vers le futur.

37

le saviez-vous?

Le Domaine des Hautes 

Glaces est précurseur dans 

l’univers du Whisky français :  

c’est la huitième distillerie à 

avoir vu le jour dans le pays. 

Actuellement, on compte 

cinquante-cinq Maisons 

de Whisky en France, dont 

trente-cinq fondées depuis 

les deux dernières années ! 
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MOISSONS 
SINGLE 
MALT 
ORGANIC 
WHISKY

70 cl
Étui

Whisky Single Malt composé à 100% d’orge maltée, issue des 
différentes parcelles du Domaine et de fermes locales Bio. Volonté de 
retrouver les saveurs originelles de l’orge et d’offrir des saveurs inédites.  
Une réinterprétation à la française du fameux breuvage écossais. 

Note de dégustation  
Notes de pâte d’amande, d’agrumes et de fruits exotiques. La texture 
pâtissière croise le chemin de plantes aromatiques et de figues fraîches. 
Expressive, elle se prolonge sur le chocolat noir et la menthe. 

Whisky Single Rye composé à 100% de seigle, issu des différentes 
parcelles du Domaine et de fermes locales Bio. Une cuvée en lien avec 
la terre du Domaine, le fruit, la céréale, qui séduit par ses épices et sa 
minéralité.

Note de dégustation 
En bouche, une attaque franche et boisée laisse place à un corps 
onctueux (pain d’épices, raisin) qui se densifie et révèle une étonnante 
minéralité. Les épices se font puissantes et complexes (poivre noir du 
Viêt Nam, Colombo) et accompagnent une sensation nourricière.

MOISSONS 
SINGLE 
RYE 
ORGANIC 
WHISKY 

70 cl
Étui



CEROS 
SINGLE 
RYE 
ORGANIC 
WHISKY

70 cl
Étui

Whisky Single Rye brut de fût composé  à 100% de seigle malté, élevé en fûts roux de Vin 
Jaune. 764 bouteilles numérotées, issues de la moisson 2012. 

Note de dégustation 
Un nez frais et aérien, laissant place à des arômes racinaires et céréalières puis des notes 
gourmandes de pain aux olives, caramel au beurre salé et tarte aux noix. Une finale longue 
et douillette, toute en chaleur et en douceur.
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Une distillerie marquée par le temps.

Une distillerie historique
L’une des rares distilleries écossaises encore indépendante et familiale. La distillerie fut construite en 1947, mais la première 

mention de Tullibardine a vu le jour en 1488.

La Maison vue par …

Chez Tullibardine, nous proposons un incroyable Whisky artisanal Single Malt. Notre Maison est également 

un lieu exceptionnel : nichée dans le village de Blackford Perthshire, entourée par les collines Ochil. Rien n’est 

plus plaisant que d’arriver à la distillerie par un matin frais d’automne et de s’émerveiller devant les magnifiques 

couleurs de la bruyère en fleurs des collines environnantes. Un environnement qu’il faut protéger : l’industrie du 

Whisky écossais s’efforce de devenir meilleure en la matière, avec des objectifs environnementaux ambitieux. Nous 

sommes dans cette démarche. Faire partie du voyage Tullibardine, c’est aussi l’opportunité de marier l’innovant 

avec le traditionnel, et de présenter la Maison à un public aussi large que possible.Keith Geddes, Maître 
Distillateur de Tullibardine
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Un savoir-faire unique alliant un distillat dense et fruité, produit avec une eau pure et cristalline provenant 

des montagnes avoisinantes «d’Ochil Hills», à un vieillissement initial en fûts de Bourbon puis en fûts spécialement 

sélectionnés. Un style épuré au caractère unique.

Une production modérée totalement maîtrisée sur le site : distillation, vieillissement et mise en bouteille, 

garantissant une attention particulière à chaque produit de la gamme.

le saviez-vous?

Le titre de Marquis  

de Tullibardine a été porté 

par des figures historiques 

telles que Sir William 

Murray, qui fût choisi pour 

hisser la bannière royale  

et déclarer le Prince Charlie 

comme roi légitime après 

la bataille de Sherrifmuir 

en 1745.
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228 
BURGUNDY

70 cl 
Coffret

Ce Single Malt Whisky a terminé son vieillissement dans des fûts 
provenant du Château de Chassagne en Bourgogne, après avoir 
séjourné, au préalable, dans des fûts de Bourbon. Les fûts (ou pièces) 
de Bourgogne sont d’une contenance 228 litres.

Note de dégustation  
Le nez du 228 présente des notes de cerise rouge et de vanille, associées 
à celles de chocolat. En bouche, on trouve un soupçon de fruits d’été 
rouges et de chocolat, puis des notes d’épices douces en finale. 

Tout d’abord vieilli en fûts de Bourbon, le 500 Sherry a achevé sa 
maturation en fûts de Sherry espagnols, d’une contenance de 500 litres, 
lui donnant cette couleur brun noisette.

Note de dégustation 
Le nez présente des notes intenses de pomme au caramel avec un 
soupçon de flocons d’avoine. Ces notes se combinent ensuite avec une 
sensation épicée, puis de dattes douces en finale.

500 
SHERRY

70 cl 
Coffret

SOVEREIGN

70 cl 
Coffret

Sovereign est le produit signature de Tullibardine. Il est le reflet de 
l’expérience et du savoir-faire de la marque en matière de vieillissement 
de ses Whiskies. Cette maîtrise est assurée par le Maître de Chai qui 
effectue ses choix dans notre important stock de fûts qui remontent 
jusqu’à 1952. Le terme anglais « Sovereign » signifie souverain suprême. Il 
est également le nom d’une ancienne pièce d’or britannique.  

Note de dégustation 
Tullibardine Sovereign est magnifiquement doré avec des notes d’orge 
florales et sucrées et des notes subtiles de vanille. En finale, des notes 
de confiserie, de poires et d’épices douces. 

Sauternes, d’abord vieilli en fûts de Bourbon, poursuit sa maturation 
dans des fûts de 225 litres, provenant du Château Suduiraut, un des 
vignobles les plus connus du Sauternais. 

Note de dégustation 
Le 225, à la robe  magnifiquement dorée, dévoile des arômes de citron 
vert, de vanille et d’avoine. En bouche, il révèle des touches d’ananas 
tropical et de zeste d’orange. 

225 
SAUTERNES 

70 cl 
Coffret
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TULLIBARDINE 
25 ANS D’ÂGE

70 cl 
Coffret

Ce Whisky acquiert ses merveilleuses nuances de rouge, orange et 
marron après un vieillissement d’un minimum de 25 années en fûts de 
Sherry. Produit rare et exclusif, à la quantité limitée. 

Note de dégustation  
Étonnamment, aucune note boisée n’apparaît pour un Whisky de cet 
âge. Vous découvrirez les arômes subtils de la vanille, du caramel et du 
chocolat à l’orange. Ce Whisky a une ampleur incroyable qui remplit 
la bouche de banane cuite, d’écorce d’orange et d’une longue finale 
soyeuse et crémeuse.

Edition limitée, 2ème série de la Collection du Marquis : 14 000 bouteilles 
dans le monde. Whisky Single Malt, distillé en 2005, vieilli 12 ans dans 
des fûts de Bourbon, et embouteillé en 2017. Aucune filtration à froid, 
ni ajout de colorant.

Note de dégustation 
Arômes parfaitement mesurés et équilibrés. Note de fruits confis, une 
touche de vanille et d’orge douce. 

D’une complexité exceptionnelle, ce Single Malt a vieilli un minimum de 
20 ans. 

Note de dégustation  
Magnifiquement floral au nez, il est également délicieusement équilibré 
avec des notes de vanille, de miel et de caramel écossais. En bouche, 
vous découvrirez ces belles saveurs anciennes combinées avec des 
notes riches et crémeuses de pommes et de chocolat. Enfin, la finale est 
incroyablement longue et douce.

TULLIBARDINE 
20 ANS D’ÂGE 

70 cl 
Coffret

TULLIBARDINE 
THE MURRAY 
2005 

70 cl 
Coffret



le saviez-vous?

En 2007, une équipe d’explorateurs Néo-Zélandais a trouvé plusieurs caisses de Whisky enfouies sous la glace 

depuis un siècle en Antarctique. Parmi elles, plusieurs bouteilles de MacKinlay y figuraient. Celles-ci avaient été 

apportées par Ernest Shackleton, explorateur irlandais. Il avait dû abandonner son campement en 1909, menacé 

par l’arrivée d’un blizzard. 

La distillerie Mackinlay, filiale du groupe White & Mackay, créée par Charles Mackinlay en 1815, propose 

des Whiskies Blended équilibrés et tout en finesse. 

Ils reflètent l’élégance des grands Whiskies des Highlands et des îles. Le Maître Blender, Richard Paterson, veille à ce que la 

qualité de Mackinlay soit maintenue lors de l’assemblage des Whiskies de grains et de Malt.

Un Blended Whisky à l’élégance  
des grands Whiskies des Highlands.
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MACKINLAYS 
5 ANS D’ÂGE

70 cl 
En étui

Whisky Blended. 
Une douceur délicate du Malt Speyside et une marque légère des fleurs du Lowland. 
Mélange de profondeur, d’équilibre et de douceur. Un classique achevé. 

Note de dégustation  
En bouche, un contact positif, une richesse presque épicée quand ces grands parfums 
attaquent le palais. Elégant et distingué. Les Malts Speyside, le cœur du mélange, jouent 
un rôle prépondérant en apportant ensemble cette qualité de mélange.  

45



Beluga est la Vodka ultra-premium n°1 en Russie, à la qualité irréprochable. 

La Maison élabore elle-même ses eaux-de-vie de Malt, à partir d’un procédé traditionnel presque oublié des distilleries. Les 

eaux-de-vie de Malt sont issues d’un blé 100% naturel, sans ferment artificiel.

Une distillerie fondée en 1900 au cœur de la Sibérie, à Mariinsk.
Elle extrait l’eau des sources artésiennes les plus pures, à 300 mètres de profondeur, pour produire ses Vodkas.

Beluga, la plus noble des Vodkas russes.
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La Maison vue par …

La distillerie de Mariinsk en Sibérie, fondée en 1900, est dotée d’une riche histoire. Plus qu’un site de production, 

c’est une Maison qui a su garder les traditions de fabrication de la Vodka. Chaque jour passé à la distillerie 

est une opportunité d’apprendre quelque chose de nouveau. J’apprécie chaque moment passé avec les gens 

passionnés qui travaillent ici. La Sibérie est une zone très pure au niveau écologique. Quand vous voyez ses forêts 

majestueuses et y respirez l’air frais, vous n’avez d’autre choix que de vous ressourcer et de vous inspirer de cette 

nature incomparable. C’est pourquoi nous avons adopté une approche éco-responsable de la production.

Comme le disait Antoine de Saint-Exupéry « Nous n’héritons pas de la terre de nos ancêtres, nous l’empruntons 

à nos enfants ».
Tatiana Novikova, 
Maître Distillateur de Beluga



Un savoir-faire de fabrication exceptionnel 
Avant de bénéficier d’une maturation longue de plusieurs semaines, les Vodkas sont filtrées plusieurs fois dans du sable 

quartz, puis dans du charbon végétal. 

le saviez-vous?

La Maison Beluga tire 

son nom du poisson 

éponyme, aussi appelé 

Grand Esturgeon. Celui-ci 

produit un caviar très rare, à 

la qualité exceptionnelle. Il 

est considéré comme l’un 

des plus savoureux. La 

Vodka Beluga, présente 

sur les cartes des plus 

grands restaurants russes, 

est la Vodka de la Haute 

Gastronomie.  
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NOBLE

70 cl
Étui 

Une technique de production exclusive, alliant innovation et tradition 
séculaires, confère à la Beluga Noble une saveur d’une douceur 
inimitable. Un produit au niveau maximal de pureté et de qualité :  
le summum du raffinement.

Beluga Gold Line fait l’objet d’une distribution limitée, avec des bouteilles 
numérotées. Elle est l’incarnation du luxe et de la somptuosité, jouissant 
d’une grande autorité dans le monde de la haute gastronomie. 

GOLD LINE 

70 cl
Étui



EPICURE 

70 cl
Étui

Le nom Epicure a été choisi pour exprimer à quel point les moments éphémères sont 
précieux. La carafe, née d’une collaboration avec le cristallier et joaillier Lalique, limitée à 
1000 exemplaires, a été dessinée pour symboliser le présent.
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La plus ancienne Maison de Rhum au monde. 

Un savoir-faire unique
Mount Gay conçoit des Rhums de mélasse, sans aucun sucre ajouté, vieillis en fûts de chêne. La distillerie propose des Rhums 

issus d’un assemblage de simple distillats (distillation en colonne) et de double distillats (double distillation en alambics à 

repasse).

Un Rhum de qualité reconnu. De nombreuses médailles ont été remportées lors de concours 

internationaux, notamment pour le Mount Gay Extra Old. 

La Maison vue par …

Cela fait maintenant 21 ans que je travaille chez Mount Gay, et je pense constamment à la manière dont je peux 

améliorer les choses. Pendant toutes ces années, j’ai vécu de très beaux moments : la création d’un nouveau 

produit, la reconnaissance internationale, savoir que nos produits sont très demandés … Cela signifie que nous 

faisons certaines choses correctement ! Le développement durable est une préoccupation constante chez Mount 

Gay : nous étudions continuellement notre terroir et son utilisation. Ce qui nous inspire, c’est de nous assurer que 

dans 300 ans, nos descendants pourront encore créer des Rhums Mount Gay.

Allen Smith, Maître de Chai de 
Mount Gay
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le saviez-vous?

Le Rhum Mount Gay est 

chaque année partenaire 

de plus de 120 régates, avec 

son iconique casquette 

rouge ! 

Une île paradisiaque aux conditions parfaites. L’île de la Barbade est la terre de naissance 

du Rhum depuis que Mount Gay a vu le jour en 1703. Située sur la partie Est de la Mer des Caraïbes, elle constitue un terroir 

parfait pour l’élaboration du Rhum grâce à son eau et à son climat.  

L’une des eaux les plus pures au monde. L’île de la Barbade est composée de calcaire de corail 

et de caves souterraines naturelles. Un sol poreux qui agit comme un filtre naturel pour l’eau des nappes phréatiques des 

profondeurs de l’île.

Une fermentation à ciel ouvert, permise par le climat tropical de l’île de la Barbade.

Une mélasse de grande qualité. Le sucre de la Barbade est l’un des plus fins du monde. Au XVIIIème 

siècle, la mélasse de la Barbade était appelée « Or Noir » en raison de la plus-value faite en transformant la canne à sucre, 

matière première de la production de Rhum. 

Un assemblage élevé au rang d’art. Chaque cuvée de la plus ancienne Maison de Rhum au monde 

est composée de l’assemblage de dizaines de différents distillats, issus d’alambics traditionnels et à colonne. 
51



XO 

70 cl
Coffret

Assemblage de Rhums de 8 à 15 ans distillés dans des alambics à repasse et à colonne et 
vieillis en fûts de Bourbon. L’un des Rhums les plus récompensés au monde ! Encore primé 
au RhumFest 2017.

Note de dégustation 
La bouche est riche sur des arômes de vanille et d’épices. Le caractère boisé ressort 
également. 

Consommation 
Simple : pur ou sur glace.
En cocktail : Extra Old Fashioned : Mount Gay Extra Old, aromatic bitters, sucre, peau 
d’orange.
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BLACK BARREL

70 cl
Nu ou Étui 

Assemblage de Rhums de 2 à 7 ans provenant de simples et doubles 
distillats avec une majorité de doubles distillats. Une fois assemblé, le 
Rhum est vieilli une seconde fois dans des fûts de Bourbons calcinés 
(bousinage plus important), séduisant ainsi les amateurs de Bourbons 
et Whiskies américains. Le Black Barrel est la dernière création d’Allen 
Smith.

Note de dégustation 
Un équilibre subtil de vanille et de caramel doux. Présence de notes 
boisées et épicées en trame de fond de bouche. 

Consommation 
Simple : Pur ou sur glace. 
En long drink : Black Storm : 3 cl Black Barrel, Ginger Ale, tranche 
d’orange.
En cocktail : Manhattan : Black Barrel, citron jaune, liqueur Elderflower, 
sucre brun, eau gazeuse. 

Edition limitée à environ 12 000 bouteilles par an dans le monde et 
numérotées. Chaque édition est unique, tous les ans une nouvelle 
édition de 1703 voit le jour, et est composée d’un assemblage différent. 
Assemblage de Rhums âgés de 10 à 30 ans, distillés dans des alambics 
à repasse et à colonne. La quintessence des meilleurs Rhums des plus 
anciennes réserves Mount Gay.

Note de dégustation 
Un équilibre complexe de caramel, d’épices et de pain grillé. 

Consommation 
Simple : sec. 
À combiner avec des chocolats de luxe ou des noix fumées.

1703

70 cl
Coffret
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La seule Maison de Bourgogne 
 à avoir une cave en hauteur ! 

Le Bastion, forteresse du XVème siècle
Le domaine Chanson, fondé en 1750, se trouve dans le cœur historique de Beaune. Le Bastion conçu pour protéger tout à 

la fois une ville et un pouvoir, abrite désormais les plus belles appellations de Bourgogne derrière des murs de huit mètres 

d’épaisseur !

La Maison vue par …

Chanson, c’est une belle Maison de haute couture bourguignonne, qui se distingue particulièrement par l’élégance 

de ses vins. Cela est d’autant plus vrai depuis que nous avons modernisé un de nos sites, nous permettant 

 d’être audacieux, et de mettre pleinement en œuvre nos principes de vinification. Entre tradition et techniques 

d’avant-garde, cette installation nous a permis de donner un style distinctif à Chanson, salué aujourd’hui par un 

grand nombre de spécialistes. En 15 ans, nous sommes passés en viticulture biologique sur notre domaine de  

43 hectares, et avons obtenu la Certification Haute Valeur Environnementale en 2016. 

Jean Pierre Confuron, 
Œnologue de la Maison Chanson
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le saviez-vous?

Le Domaine Chanson a été 

le fournisseur de clients 

prestigieux et historiques, 

comme Voltaire. 

Plus récemment, le vin  

Clos des Fèves 1962 

a animé le repas des 

Présidents Nixon  

et Pompidou en 1970,  

et fut jugé excellent par  

le New York Times. 

Viticulture raisonnée et sans concession, sont les maîtres-mots de la Maison. Jean-Pierre 

Confuron, Œnologue du Domaine Chanson, désigné comme l’un des 10 Maîtres du Pinot Noir dans le monde, y veille 

consciencieusement. La Maison pratique notamment l’usage modéré des nouveaux fûts, pour respecter l’expression des 

terroirs de Bourgogne. 

Une Maison experte en fermentation en grappes entières : celles-ci sont alors 

triées sur le volet, et fermentent en conservant leurs rafles. Une pratique méticuleuse, combinée à une macération pré-

fermentaire à froid apporte la parfaite colonne vertébrale : un vin structuré avec une belle robe, des tanins fins et des arômes 

complexes. Des vins taillés pour traverser les décennies.  

Une renommée incontestée : citée dans les plus grands guides et médaillée par des concours 

internationaux à plusieurs reprises. A titre d’exemple, le millésime 2015 de son vin « Clos des Mouches » a été plébiscité par 

le guide Bettane+Desseauve !
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CHASSAGNE MONTRACHET 
LES CHENEVOTTES 
1ER CRU

75 cl
Nu ou étui

Ce terroir jouxte le plus grand vin blanc : le Grand Cru Montrachet. 
Classique et séduisant, remarquablement intense, il révèle des arômes 
de fruits à chair blanche, exotiques, des notes toastées et même une 
touche d’épices orientaux. Fantastique persistance. 

Le plus grand terroir de Beaune en blanc, parfois assimilé à un Grand 
Cru ! Un vin solaire avec des arômes de fruits mûrs, tout en restant d’une 
grande fraîcheur grâce à sa minéralité. Complexe, généreux, sa finale 
légèrement saline parachève le tableau.

BEAUNE 
CLOS DES MOUCHES 
1ER CRU

75 cl
Nu ou étui

RULLY

75 cl
Nu ou étui

Au cœur de la côte chalonnaise, le Chardonnay produit sur ces terres 
un vin précis, pur, élégant avec de beaux arômes de fruits et une touche 
de noisette.

Emblématique, ce terroir allie complexité et générosité avec des arômes 
de fruits (abricot, pêche), auxquels s’ajoutent des notes de pain grillé 
et d’amande. Frais mais puissant, l’archétype du grand vin blanc de 
Bourgogne.  

MEURSAULT 

75 cl
Nu ou étui
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BEAUNE 
CLOS DES FÈVES 
1ER CRU

75 cl
Nu ou étui

Fin et puissant, soyeux et structuré, aérien et profond. Meilleur vin de 
l’année pour le millésime 2015 dans le guide Bettane+Desseauve 2018  
« Très grande intensité, énergie profonde, fruit noir et rouge frais, tannins 
puissants mais fins, allongés, très grand potentiel, garde impérative. » 

Terroir hors norme apportant une superbe harmonie associant un fruit 
expressif rappelant la cerise et la mûre, des notes florales de pivoine et 
de violette et des petites touches d’épices. Il pourra traverser plusieurs 
décennies, mais a également l’élégance de se montrer très séduisant 
après cinq ou six ans. 

CHARMES CHAMBERTIN 
GRAND CRU 

75 cl
Nu ou étui

GIVRY

75 cl
Nu ou étui

Un des vins préférés d’Henry IV. Le Pinot Noir trouve dans ces terres de 
la côte chalonnaise une belle expression aromatique et se révèle sur des 
notes de prune, de petits fruits rouges et d’épices. Beaucoup d’énergie 
et de générosité. Un vin d’hédoniste.

Un terroir combinant savamment calcaire et argile pour magnifier le 
Pinot Noir. Arômes puissants et complexes, des notes de cassis, de 
mûres, de grains de café torréfiés, de chocolat noir et d’épices. Coup de 
cœur de la Revue du Vin de France pour le millésime 2015.

GEVREY CHAMBERTIN 

75 cl
Nu ou étui



Valeur sûre du Val de Loire. 

Fondée en 1885 
par Edouard Langlois et son épouse Jeanne Chateau, la Maison Langlois-Chateau est implantée à Saumur et s’oriente dès 

l’origine vers la production de vins de Loire de grande qualité. Elle est réputée pour l’élégance de ses vins.

Des vins de fines bulles « Crémant de Loire » spécialités de la Maison
Appartenant au même groupe que Champagne Bollinger, Langlois-Chateau s’est inspiré de son savoir-faire, notamment pour 

l’ajout de vins de réserve dans les assemblages. A cela s’ajoute un vieillissement deux fois plus long que le minimum exigé par 

l’appellation. En deux mots : complexité et précision ! 

La Maison vue par …

Nous avons la chance de cultiver 89 hectares de vignes avec une grande diversité de vins : fines bulles, vins blancs 

secs, vins blancs moelleux, vins rosés et différents styles de vins rouges. Langlois-Chateau est pour moi la valeur 

sûre du Val de Loire ! Un de mes plus beaux souvenirs reste le « saut de la table » réalisé par les écuyers du Cadre 

Noir, dans nos vignes surplombant le Château de Saumur. Certifiés Terra Vitis depuis plus de 15 ans (viticulture 

durable), nous avons entamé une conversion en agriculture Biologique sur nos vignobles de Saumur et Saumur 

Champigny. Rendez-vous en 2020 pour le premier millésime labellisé Bio !

Jean-François Liégeois, 
Œnologue chez Langlois-Chateau
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Des grands vins dits « tranquilles » issus des plus belles appellations 
de la Loire
Déjà présent à Sancerre avec Le Château de Fontaine-Audon sur un terroir silex, Langlois-Chateau vient d’acquérir le Château 

de Thauvenay sur un terroir calcaire : une offre Sancerre idéale entre minéralité et puissance arômatique.

La Maison Langlois-Chateau attache beaucoup d’importance à ses vignobles et à leur respect et met un point d’honneur 

à préserver la qualité de ses grands vins et à pérenniser un style. Le domaine a été l’un des premiers à obtenir le label  

« Terra Vitis ». 

le saviez-vous?

La Maison  

Langlois-Chateau doit son 

nom au mariage entre 

Edouard Langlois et Jeanne 

Chateau… Pour cette 

raison, il faut combattre les 

correcteurs d’orthographe 

afin d’éviter l’accent 

circonflexe sur le « a » de 

Chateau !  
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CRÉMANT DE LOIRE 
BRUT ROSÉ

75 – 150 cl
Nu ou Étui

Une part de macération lui confère cette jolie couleur rosée, et sa touche 
de Pinot Noir lui apporte un supplément d’âme. Bouche fruitée, ample 
et fraîche, sa couleur attractive n’est pas qu’une façade : ce Rosé tient 
toutes ses promesses. 

Ce Crémant est destiné aux connaisseurs ou amateurs éclairés en quête 
de joies gustatives. Il est bâti autour du chiffre 4 : 4 cépages, 4 terroirs, 
4 années de vieillissement, 4 g de dosage. Cette cuvée rend hommage au 
Cadre Noir de Saumur avec le Quadrille des lanciers à 4 Chevaux. 

Son élevage en méthode traditionnelle et son mûrissement sur lies 
pendant 24 mois confèrent à ce Crémant un nez complexe avec des 
arômes de fleurs blanches. L’expression même de la Maison : fraîcheur 
et élégance !

CRÉMANT DE LOIRE 
BRUT 

75 – 150 cl
Nu ou Étui

QUADRILLE 2012   

75 cl
Étui



CHÂTEAU 
DE FONTAINE AUDON 
SANCERRE BLANC

75 - 150 cl
Nu

CHÂTEAU DE THAUVENAY
SANCERRE BLANC 

75 - 150 cl
Nu

Ce vin est issu de l’un des rares terroirs silex de l’appellation. Nez très 
expressif, bien typé du cépage Sauvignon, sur les agrumes et les fruits 
exotiques. En bouche, un bel équilibre et une belle fraîcheur.

Il s’agit de l’un des rares Châteaux du Sancerrois. Situé à Thauvenay face 
à la Loire, son vignoble de 18 hectares est entièrement regroupé autour 
du Château. Nez très expressif de fruits exotiques. En bouche, un bel 
équilibre entre opulence et fraîcheur.

Ses arômes intenses de fruits rouges au nez, sa bouche souple, ronde et 
fruitée, ne sont pas nés du hasard : Champigny vient de « campus ignis » 
qui signifie champs de feu, dû au sable de ce terroir qui confère des 
notes très fruitées au vin.  

SAUMUR CHAMPIGNY 

75 cl
Étui
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le saviez-vous?

Le Château Clément Pichon bénéficie d’une forte dimension historique : édifié au XIVème siècle, ce Château a 

accueilli à plusieurs reprises Louis XIV pour ses parties de chasse. Le Château La Dominique tire son nom d’un 

de ses propriétaires au XVIIème siècle (Dominique Glenne). Plus tard, au XIXème, c’en est un autre qui féminisa le 

nom et inventa la légende d’un négociant amoureux de l’île des Caraïbes : La Dominique.

 

Château La Dominique, au confluent des appellations Pomerol et 
Saint-Emilion. Une Maison qui bénéficie de 29 hectares au cœur d’un magnifique terroir. Un vin nommé Grand 

Cru Classé 1855 !

Château Fayat, un ensemble de domaine au cœur de Pomerol. Une diversité de 

terroirs exceptionnels, et une Maison unanimement saluée par la presse professionnelle par sa dimension et la qualité de son 

vin qui en font dès son lancement un des grands de Pomerol. 

Château Clément Pichon, une place de choix parmi les plus célèbres 
vins du Médoc. Classé Cru Bourgeois en 2003, il bénéficie d’une forte dimension historique. 

Trois propriétés exceptionnelles  
au cœur des plus prestigieuses appellations du Bordelais !

62



63

SAINT-ÉMILION 
GRAND CRU 
CHÂTEAU LA DOMINIQUE

75 cl
Nu

Un Saint-Emilion Grand Cru avec une robe pourpre, révélant des 
arômes de fruits rouges et noirs. Tannins doux et longue finale, un vin 
« hédoniste et généreux » selon le guide Bettane+Desseauve. 

Une robe grenat intense qui révèle des arômes de fruits rouges et 
d’épices. En bouche, une finale sur un bel équilibre. Un beau potentiel 
de garde après une dizaine d’années, qui reste aussi très agréable à 
déguster jeune. 

SAINT-ÉMILION 
GRAND CRU 
RELAIS DE LA DOMINIQUE 

75 cl
Nu
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POMEROL 
CHÂTEAU FAYAT 

75 cl
Nu 

Avec un mode de culture traditionnel et un encépagement 
majoritairement composé de Merlot, ce vin offre des arômes de pétales 
de rose et de baies rouges. Tannique avec une finale fraîche, joliment fait 
pour le millésime, il se boit sans attendre. 

Entre mode de culture traditionnel et vendange entièrement manuelle, 
ce vin, issu de vignes âgées de quarante ans, présente une robe rouge 
intense. Intensité aromatique, onctuosité des tannins, sa finale souple 
et veloutée laisse présager un bon potentiel de garde. 

POMEROL
CHÂTEAU PRIEURS 
DE LA COMMANDERIE
 
75 cl
Nu



HAUT MÉDOC
LA MOTTE 
DE CLÉMENT-PICHON

75 cl
Nu

Séduisant avec sa robe grenat intense, ce vin rond aux tannins légers 
laisse exprimer des arômes de fruits mûrs. Un vin structuré, très 
représentatif du terroir Haut-Médoc. À déguster jeune. 

Ce vin séducteur révèle un bel arôme de mûre savoureux et juteux.  
Une finale épicée, un ensemble harmonieux. Selon Gault et Millau :  
une valeur sûre, qui tire son épingle du jeu. 

HAUT MÉDOC
CHÂTEAU CLÉMENT PICHON

75 cl
Nu
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le saviez-vous?

Le Vin de Constance est parfois surnommé « Vin de Napoléon » : en effet, ce dernier en était un grand amateur.  

À tel point qu’il s’en faisait livrer, même en exil à Sainte-Hélène. De 1815 à 1821, entre 563 et 1125 litres de Vin de 

Constance lui furent envoyés chaque année. Son adoration pour le Vin de Constance dura jusqu’à son dernier 

souffle : on raconte qu’il en réclamait sur son lit de mort.  

Une Maison à l’histoire remarquable 

Située à Cape Town en Afrique du Sud, Klein Constantia a traversé les siècles et lancé une tradition viticole à la renommée 

internationale. Les terres viticoles, baptisées « Constantia » en 1684 par le premier gouverneur du Cap Simon Van der Stel, 

ont été choisies non seulement pour leur beauté, mais aussi pour leurs sols en granite décomposé reposant sur des pentes 

rafraichies par les brises de l’océan, conférant un potentiel de grande qualité aux vignes.

Le produit phare de la Maison, le Vin de Constance,  
a failli disparaître pour toujours
À la fin des années 1800, le phylloxéra attaque ses vignes. Il a fallu attendre 1980, date du rachat du domaine, pour la 

résurrection de ce vin : ce fut aussi l’occasion de développer une gamme de vins secs, qui ont été eux aussi plébiscités par 

la critique !

La Maison qui a ressuscité le mythique Vin de Constance. 
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VIN DE 
CONSTANCE

50 cl 
Étui

Produit phare mais surtout premier vin de Klein Konstantia, le Vin de Constance est issu 
du cépage Muscat de Frontignan, dont les parcelles ont été triées à la main et travaillées 
en fonction de leur caractéristiques. 
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TOUS LES PRODUITS DE CE CATALOGUE 
SONT PROPOSÉS DANS LA LIMITE DES STOCKS DISPONIBLES,

SAUF RÉSERVE, SAUF VENTE. 

PHOTOS NON CONTRACTUELLES

POUR VOS COMMANDES :

Île de France et Lyon
Contact : Alexandra Madej

Tél. : 01 53 02 44 51 
 a.madej@bollinger-diffusion.fr

Autres Régions
Contact : Violaine Bracci

Tél. : 01 53 02 44 36 
v.bracci@bollinger-diffusion.fr





L ’ A B U S  D ’ A L C O O L  E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A  S A N T É ,  S A C H E Z  C O N S O M M E R  A V E C  M O D É R A T I O N

22, rue Général Foy 75008 Paris
Tél. : 01 53 02 44 44 Fax : 01 53 02 44 40

contact@bollinger-diffusion.fr


